Herzhotte wWaffeln mit
wirstehen, Schinken § EL

Zubereltungszeit: 70 Minuten
Grundmenge: 4 \Waffeln
Mengenplanung: 1-2 Waffeln/Person

Zutaten Telg:

50 o Schinkenwiirfel

50 g Cheddar, gerieben

25 g Tomaten, getrockmnete
115 ml Mileh

25 g Butter

& g Hefe, frische

130 g Weizenmehl TYype 1050
1EL

1 Prise Salz

20 ml wethwein

Sownstlges:

belgisches waffeleisen
Mini-Nirnberoer

Schwarzwilder Schinkeen tn ditnmnen Schelben

Elev
Salz

Zubereitung:
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Schinkenwirfel tn einer Pfanne ohne Speck kuwrz anbraten und dann abkithlen

lassen

Butter n elnem Topf schmelzen. Mileh unterrithren wnol Hefe darin auflésen
Towmaten tn kRleine Witrfel schnelolen
Mehl, Salz und EL in eine Schitssel geben wnol mit der Hefemileh wnd dem

weibweln verguirlen

Kiise, Tomaten- und Schinkenwitrfel untermischen und Telg 30 Minuten an
elnene warmen Ovt ruhen Lassen

Dle Schinkenschetben in einer Pfanne ohne OL anbraten und warmhalten

Dle Witrstehen m Bratfett ausbacken und ebenfalls warmhalten

Splegeleler braten

In der Zwischenzelt jeweils 2 EL Telg ins neibe Eisen geben und wWaftfeln
ausbacken. (Backzelt bel unseremt Elsen ca. 4:10 Minuten)
10. Waffeln mit dewm Topping direlet servieren




